 SEQ CHAPTER \h \r 1De slinger draait voor de eerste keer.
Degene die met het bijenhouding begint, zich de eerste volken aanschaft, de nodige ingrepen in het voorjaar succesvol heeft doorgevoerd, wacht gespannen op de eerste honingoogst.

Zolang de bijen genoeg plaats hebben om de nectar die ze binnen dragen op te slaan,  kan men door het bijzetten van magazijnen de tijd rekken tot het einde van de dracht is bereikt. Dit is dan de normale oogst tijd. Brengt een dracht maar gering op en de

 volgende staat voor de deur dan kan men ze tezamen laten komen.

Tenzij de eerste een snel kristalliserende koolzaadhoning is of een van beide drachten beloofd een bijzondere waardevolle honing soort, die men het beste alleen oogst.

Rijp moet de honing zijn.
Een richtpunt is dat honingraten voldoende verzegelt zijn.

Dit wil zeggen, de bijen zijn met de honingbereiding gereed, de honing is rijp.

Minstens de helft, beter nog, twee derde van een raam zou  verzegelt moeten zijn voordat ze weggenomen word. Is er sinds enkele dagen geen dracht meer dan is ook

de honing in de open cellen rijp genoeg. Dit kan men controleren met een

refractometer, het vochtgehalte moet onder de 20% zitten. Voor de zekerheid klopt

men boven het open volk met een vuist op het raam (klopproef)

Springt de honing uit de cellen moet het raam terug in het volk anders is hij rijp 

om te oogsten. Voorzichtig; ieder volk heeft reserve nodig!!!!.

Daarom in ieder volk twee goed gevulde raten als kantramen laten hangen of de

honingkrans boven het broed laten zitten.

Broedramen komen zo wie zo niet in de slinger!! Wil men deze honing ook oogsten 

dan moet deze ramen boven een rooster plaatsen.  (koninginnerooster)
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Bij voldoende
verzegeling is de
honing rijp.

De verzegeling
beschermt de
honing tegen
invloeden van
buitenaf en
verhinderd het
uitlopen.





Rein en hygiënisch honing oogsten.
Als voorbereiding voor de honing wegname plaatst men naast het af te oogsten volk

een leeg en zuiver magazijn met bodem en deksel.

Op de bodem legt men aluminium of plastiek folie zodat de druiphoning opgevangen

word. Nu word het volk geopend waarbij men rook spaarzaam gebruikt en dit om de

honingsmaak niet te beïnvloeden.  Van de buitenkant beginnend haalt men de

honingraten eruit en veegt de bijen af. Het bijenvrije raam komt in een leeg

honingmagazijn en word direct weer afgedekt om roverij te vermijden.

Magazijn na magazijn word op elkaar gestapeld en gevuld.

De vrij gekomen plaatsen worden niet direct met verse ramen gevuld maar blijven leeg

tot alle volken op een stand geoogst zijn of tot de honingramen geslingerd zijn.

Dat kan een tot anderhalve dag duren.

Daarna geeft men de ramen vlot aan de volken terug. Ook dit werkt roverij tegen.

Gemakkelijk is als de missende ramen op de bijenkast geschreven werd.
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Met een ontzegelstelling, een ontzegelvork, en een

4 raten honingslinger met moter is voor een
beginner een eerste klas uitrusting.




Wasdeksels eraf, en slingeren.
Omdat een beginner geen 
honingslinger aankoopt is te
begrijpen, daarom word bij een

collega of imkerpeter geslingerd die 
met raad en daad hem terzijde staat.

Er zijn ook imkerverenigingen die de 
leden een slingerinrichting ter 
beschikking stellen.

Hier ligt ook een ontzegelbak en 
ontzegelvork ter beschikking.

De wasdeksels worden voorzichtig 
afgeduwd of afgesneden.

Is de slinger vol dan begint men met 
langzame snelheid te draaien tot het 
tegen de slingerwand regent.
Heeft de buitenkant van het raat zich 
grotendeels geleegd dan draait men deze om en slingert nog een keer.

Dan is het raam nog een keer te draaien om dan volledig leeg te slingeren.

Deze procedure is noodzakelijk om een wasraat breuk te voorkomen.

De eerste raat kant is kritisch omdat de volle kant met zijn gewicht tegen de 

waswafel drukt.

Honing zeven en afschuimen.

[image: image3.jpg]Na enige tijd komer er fijne partikels en
luchtblazen naar boven.
Deze moeten met
een lepel afgeschept worden.




Onder de aftap van de slinger staat een 
honingemmer met een dubbelzeef, 

het eerste zeef heeft een grovere en twee
een fijnere structuur.

Het grove zeef houd de grotere waspartikels 
tegen en het fijnere de restpartikels.

Gevulde emmers moeten direct gesloten 
worden omdat honing anders geuren en 

vocht uit de omgeving opneemt. 
Staat de honing drie à vier dagen bij

slingertemperatuur kan hij afgeschuimd en 
goed gesloten worden.

Ontzegelwas hergebruiken.
In dezelfde tijd is ook de dekselwas goed  afgedrupt.

Heeft men deze af en toe omgekeerd kleven er nog maar geringe honingresten aan.

Deze laat zich met koud water en omroeren uitwassen.

Het kruimelig was uitdruppen laten en direct insmelten (zonnewassmelter) 

want vochtig was schimmelt gauw.

Het dunne honingwater met suiker verbeteren en direct aan de jonge volkjes voederen.
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Materiaalkunde.
De honingslingers zijn op vandaag uit
edelstaal. De as van de slingerkorf in van 
onderen hol geslepen en rust op een 
ingevet stale kogellager.
Volgens de ramenstand in de korf spreekt 
men een tangentiele slinger

(ramen staan parallel ten opzichte van de 
slingerwand) en radiale slinger. (ramen 
staan stervormig ten opzichte van de aandrijfas).

In een tangentiele slinger moeten de beide ramen zijde per zijde geslingerd worden.

Heeft deze een zelfdraaiende korf is het raam omdraaien geautomatiseerd.

In de radiaalslinger slingeren de beide zijden van het raam zich gelijktijdig leeg.

De aandrijving bestaat uit een handvat en een vrijloop overbrenging.

Praktisch iedere slinger laat zich met een elektromotor ombouwen.

Om veiligheidsredenen voorziet men een motoraangedreven slinger van een

veiligheidsschakelaar die gemonteerd is aan het deksel van de slinger.

Een doorzichtige deksel is zeer praktisch.

Tips.
Op draaiende slingers altijd een deksel leggen.

   Dit voor de werkzekerheid, hygiëne en het verhinderd dat de honingramen in de

   luchtstroom afkoelen.

Bij het uit nemen van de korf altijd op de stalen kogel letten.

   Deze blijft graag aan de as plakken en kan hierdoor ongemerkt verloren gaan.

Bij een slinger met even aantal raten kan een onbalans vermeden worden als 

   men even zware ramen tegenover elkaar zet.

23°C is de ideale slingertemperatuur. Is het warmer of kouder moet er 

   behoedzaam geslingerd worden want anders heeft men raambreuken.

Honing van goede, waterarme kwaliteit loopt traag uit de slinger en legt zich 

   bij het neerkomen in het zeef, in vouwen en hoopt op.

   Waterrijke honing schiet uit de aftapkraan en vorm bij het neerkomen een

   trechtervormige verdieping.

Wie proeft niet graag zijn eerste oogst op een lekker honingbrood?. 

   Geduld, zeker niet met de snee brood boven de honingemmer gaan.

   De weinig broodkruimels die kunnen afvallen kunnen de beste honing bederven.

   Beter is het dat men zich een kommetje onder de slinger vult en geniet buiten het

   slingerlokaal hiervan.

Verdieping.
De rijpe honingramen worden bijendicht en hygiënisch verzorgt.

Te hoge of te lage temperaturen bij het slingeren verhogen de kans op wasraam

breuken. De honing word dubbel gezeefd.

Na enkel dagen, bij kamertemperatuur zwemmen alle verontreinigingen bovenop en

kunnen met een lepel af genomen worden. Honing in alleen dan onbegrensd houdbaar

als hij een laag watergehalte bezit en vlekkeloos is geoogst, verwerkt en koel bewaard.

